Cuisinons
nolre r'e:g%'on

En partenariat avec 4&5

Le Centre scolaire
d’Anniviers
a Vissoie
Par son équipe de cuisine et sa cheffe
Madame Sabrina Naceri

S’engage a améliorer la durabilité

dans le cadre de la démarche Cuisinons notre région.

Une attention particulieére est portée a 'approvisionnement, I'équilibre alimentaire et la gestion des déchets.

EQUILIBRE
ALIMENTAIRE

Les repas servis répondent aux
criteres Fourchelte verte

£ .f:'- AGENDA 2034

PROVENANCE
VIANDE & VOLAILLE

100% de la viande esl suisse
{boeuf, porc et veau)

100% de la volaille est suisse
(poulet)
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PROVENANCE
FOURNISSEURS

47% des fournisseurs sont valaisans

PROVENANCE
PRODUITS BOULANGERIE

100% du pain esl! suisse
dont 95% valaisan

Departement de Néconomle el da fa formation

Servios de Fegricure
* Departament Kir Vollswartschafl und Sidung
b Disnatainto fr Lanchwhiachaft
*

CANTON DU VALAIS
KANTON WALLIS

PROVENANCE
FRUITS ET LEGUMES

82% des fruits sont suisses
dont 51% valaisans

72% des legumes sont suisses
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PROVENANCE LAIT,
EAU & JUS DE FRUITS

L'établissement propose des jus de
fruits locaux et de I'eau du robinet

Le lait est équitable faireswiss

Ces éléments reflétent une tendance de consommation évaluée sur 1 an.

Chateauneuf. le 12.06.2028



